
Waldpilzrahmsuppe mit frischen Kräutern

Winterliche Blattsalate mit gedünsteten Apfelspalten und Walnusshack

Rote Beete Carpaccio an Kürbiskernkrokant

Rotkrautsalat im Rahm mit Orangenfilets

Mettwurst & Schinken aus eigener Herstellung auf Ruccola mit Parmesanchips

Knusprig gebratene Weihnachtsgans

Schweinebraten in Kräuter-Senf-Kruste

Saltimbocca von der Hähnchenbrust

Zanderfilet Limettenschaum

Apfelrotkohl | Wirsing à la Creme | Speck-Rosenkohl | Rosmarinkartoffeln
Kartoffelknödel | Spätzle

Bratapfel mit Rosinen & Vanillesauce

Grütze von Waldbeeren mit Tonkabohnensauce

Zimtpflaumen-Spekulatiusparfait

S U P P E N

VO R S P E I S E N

H A U P T S P E I S E N

D E S S E R T S

U N S E R  A DV E N T S B U F F E T 
J E D E N  S O N N TAG  I M  A DV E N T
VO N  1 1 . 3 0 – 1 4 . 0 0  U H R

JETZT 
RESERVIEREN

R E S E R V I E R U N G E N  &  W E I T E R E  I N F O S
D A S - J O T T . D E  |  I N F O @ D A S - J O T T . D E  |  0 5 3 6 1  3 9  0 9  0

J O T T - L A K E W O O D . D E  |   J O T T . L A K E W O O D

* 0 – 6  J a h r e  ko s t e n f r e i  |  7 – 1 2  J a h r e  5 0  %  E r m ä ß i g u n g
  a u f  W u n s c h  r e i c h e n  w i r  I h n e n  e i n e  d e t a i l l i e r t e
  A l l e r g e n e n - K e n n z e i c h n u n g s a u f s t e l l u n g .

42,50 €* Person
Getränke exklusive


